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Mauler: Respekt vor einem Jahrhunderte alten Handwerk

Eine wertvolle Trdition

Ein friedliches und idyllisches
Tal, ein altes Benediktiner-
kloster, in dem die gregoria-
nischen Gesdnge bis heute
nachzuhallen scheinen, ge-
heimnisvolle Keller mit Jahr-
hunderte alten Gewdlben... In
diesem aussergewohnlichen
Rahmen stellt die Familie
Mauler seit 1829 mit Leiden-
schaft und hohem Traditions-
bewusstsein ihre grossen Vins
Mousseux her.

Das im 6. Jahrhundert von ein-
gewanderten Monchen aus
dem Burgund gegriindete Klos-
ter St-Pierre in Motiers im Her-
zen des Val-de-Travers bildete
fast ein Jahrtausend lang ei-
nes der bedeutendsten reli-
giosen Zentren der Region.
Spiritualitdt, aber auch Gast-
freundschaft und Geselligkeit
kennzeichnen diese Stitte, de-
ren Bedeutung als Ort der
Weinherstellung von den Be-
nediktinern eingefiihrt wurde.

Seit mehr als 180 Jahren ldsst
die Familie Mauler mit unge-
brochener Leidenschaft und
Berufung die grosse Kunst
der Herstellung von Vins
Mousseux fortleben, die einst,
zusammen mit wertvollen Ge-
heimnissen, von ihrem Ahnen
Louis-Edouard iiberliefert
,wurde. Bereits im 19. Jahr-
~ hundert exportierte das fir
die Qualitdt und Finesse sei-
ner Weine renommierte Haus
Mauler seine Cuvées iiber die
Ozeane bis nach Hongkong,
San Francisco und Buenos Ai-
res. Seither bestdtigt sich das

Renommee der Marke Jahr
fiir Jahr von Neuem.

Die seit Beginn angewendete
traditionelle Methode («Mé-
thode traditionnelle») erfor-
dert komplexe Kenntnisse
und unendlich viel Sorgfalt.
Das Ritual ist stets das glei-
che: eine strenge Selektion
der Reben und Trauben, die
an den sonnigen Weinbergen
des Neuenburger Sees gedei-
hen, eine subtile Assemblage
nach der ersten Gadrung, die
zweite Garung in der Flasche,
dann die langsame Reifung in
der Dunkelheit bei konstanter
Temperatur, schliesslich das
gleichméssige Riitteln der Fla-
schen, das Degorgieren und
die Dosage, bevor die Flasche
ihr endgiiltiges Festgewand
erhalt.

Die Firma Mauler verfiigt iiber
zwei Produktionsstétten, die
perfekt ausgestattet sind und
speziell fiir die Herstellung
der Cuvées nach der «Mé-
thode traditionnelle» konzi-
piert sind. Zum einen das alt-
ehrwiirdige Prieuré St-Pierre,
mitten im Dorfkern von Mo-
tiers, mit seinen weitlaufigen,
tiefen und kithlen Kellerge-
wolben. Zum anderen die am
Ausgang von Matiers in Rich-

auch genannt «le long de la
petite riviere» (am kleinen
Fliisschen). Diese futuristische
und zugleich traditionelle Ein-
heit verfiigt iiber klimatisierte
Keller, sie wird durch ein

tung Boveresse gelegene ul-
tramodérne Betriebsstitte, =

Ein Wein von Tradifion. ., ... .

neues Gebdude erginzt, das
die Administration und den
Vertrieb beherbergt. Die Ver-
waltung steht ganz im Zeichen
der stidndigen Verbesserung
und der Effizienz. Mauler be-

sitzt auch die zur Fabrikation
aller seiner Produkte notwen-
digen Infrastruktur. Diese
orientiert sich an den
Eckpunkten der Unterneh-
mensaktivititen: Technische
Ausriistungen, Maschinen,
Werkzeuge, Spezialapparate,
passende Réaumlichkeiten,
Verlade- und Transportfahr-
zeuge.

Zur Sicherstellung der ausge-
zeichneten Qualitdt erneuert
Mauler die Produktionsanla-
gen laufend und fiihrt kon-
stant Kontrollen und Mass-
nahmen zur Qualitéts-
steigerung durch. Zudem stellt
Mauler sein detailliertes Wis-
sen iiber die «Méthode tradi-
tionnelle» itber 100 Winzern
und Produzenten in der
Schweiz zur Verfiigung. Das
Unternehmen hat sich zum
Ziel gesetzt, ein Schweizer
Qualitdtszentrum fiir die «Mé-
thode traditionnelle» zu wer-
den. Das Haus Mauler, gefiihrt
von Jean-Marie Mauler, hat
sich eine flache Organisati-
onsstruktur verordnet, mit ei-
ner engen Verkniipfung des
Direktoriums mit den Funk-
tionen Marketing und Ver-

. ftrieb, um die Vermarktung der
- Produkte und das Image der

Marke in den Vordergrund zu

_riicken. Die technische Fiih-

rung wird umgeben von her- |
ausragenden Onologen. Thre
Mission ist es, aussergewohn-
liche Produkte von hochster |
Qualitdt und einzigartigem
Geschmack zu garantieren.
www.mauler.ch




